MENUS DE GALA
18 - 19



vIvO 3a NN3IW

Morcilla de Sotopalacios

Chorizo asado

Pimientos de la casa

Lechazo I.G.P. Asado
con ensalada

Tarta conmemorativa con helado

Bodega

Ensalada de canénigos
con virutas de jamoén ibérico y foie

Zamburifias a la brasa

Langostinos a la parrilla

Lechazo I.G.P. Asado
con ensalada

Tarta conmemorativa con helado

Bodega
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Tartar de pulpo con patata poché

Ensalada de canénigos
con jamodn ibérico y foie

Cecina de Ledn bafiada en aceite de oliva

Lechazo I.G.P. Asado
con ensalada

Tarta conmemorativa con helado

Bodega

Ensalada de cogollos con ventresca

Cecina de Ledn con ralladura
de queso viejo

Terrina de foie fresco con pan de pasas

Zamburifias brasa

(@ elegir)

Lechazo I.G.P. Bacalao
Asado ala
con ensalada burgalesa

Tarta conmemorativa con helado

Bodega
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Ensalada de escabechados
Pata de pulpo a la brasa
con tomate pomodoro y ali-oli

Gambas a la plancha

Langostinos a la parrilla

(@ elegir)

Solomillo Merluza
alabrasa alaparrilla

Tarta conmemorativa con helado

Bodega

Ensalada de canénigos
con jamon ibérico y foie

Salteado de mollejas y setas

Langostinos a la parrilla

Carpaccio de chuleta con toques de mostaza

(@ elegir)

Lechazo I.G.P. Lubina
Asado al
con ensalada horno

Tarta conmemorativa con helado

Bodega
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(individuales)

Hojaldre de escalibada
con foie caramelizado

Nécora en cazuelita

(a elegir)

Entrecot Merluza
alabrasa ala parrilla

Tarta conmemorativa con helado

Bodega

(individuales)

Tartar de pulpo con patata poché

Cigalas a la plancha

Langostinos a la parrilla

(a elegir)

Rabo de ternera Rapito
glaseado alaparrilla

Tarta conmemorativa con helado

Bodega
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Entrante de la huerta

Entrante de la tierra

Entrante del mar

(@ elegir)

Carne Pescado

Tarta conmemorativa con helado

Bodega

10

Entrante de la huerta

Entrante de la tierra

Entrante del mar

+ Entrante libre

(a elegir)

Carne Pescado

Tarta conmemorativa con helado

Bodega
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NUESTROS PLATOS

Entrantes de la huerta

<
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Ensalada de candnigos con jamon ibérico vy foie
Ensalada de cogollos con ventresca

Ensalada templada de bacalao

Ensalada de pimientos de la casa

Ensalada de escabechados

Ensalada de apio con sardina ahumada
Esparragos trigueros con setas y foie

Hojaldre de escalibada con foie caramelizado

* Ensalada de bogavante (supl. 6€ / comensal)

Entrantes de la tierra
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Cecina de Ledn bariada en aceite de oliva
Cecina de Ledn con ralladura de queso viejo
Cecina de Leodn con foie

Surtido de ibéricos

Jamon ibérico vy carfia de lomo ibérico
Morcilla a la brasa

Chorizo ala brasa

Carpaccio de chuleta con togues de mostaza
Terrina de foie fresco con pan de pasas
Salteado de mollejas con setas

Entrantes de la mar

[ R B R R IR R IR AR

Gambas a la plancha

Langostinos a la parrilla

Anillas de calamar

Pulpo a la gallega

Pata de pulpo a la brasa con tomate pomodoro y ali-oli
Tartar de pulpo con patata poché
Zamburifias a la brasa

* Nécora a la plancha (supl. 3€ / comensal)

* Almejas a la marinera (supl. 4€ / comensal)
* Cigalas a la plancha (supl. 6€ / comensal)

* Bogavante a la plancha (supl. 9 / comensal)

Pescados

Bacalao a |la burgalesa
Merluza a la parrilla
Dorada al horno
Lubina a la parrilla
Rapito a la parrilla
Rodaballo a la parrilla
Corvina al horno
* Rape rebozado
(supl. 3€ / comensal)
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Carnes

Lechazo asado con ensalada
Solomillo a la brasa
Solomillo al foie
Solomillo al bacon
Escalopines de solomillo
Presa ibérica
Pichén estofado con piquillos
Rabo de ternera glaseado
* Chuleton a la parrilla

(supl. 7€ / comensal)
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Tartas

¢ Tarta de bizcocho,
yema tostada y nata
¢ Tarta de hojaldre,
yema tostada y crema
¢ Tarta de hojaldre,
yema tostada y nata
¢ Tarta de hojaldre y nata
¢ Tarta de moka

Disponible carta de alérgenos
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PRECIOS

EXTRAS EL ALFOZ DE BURGOS

MENUS DE GALA

Decoracion floral

de la mesa ME N U 1 a5€
MENU 2 55€
Minuta MENU 3 6o0€
personalizable
MENU 44 60€
MENU 5 69€
Meni infantil
disponible MENU 6 64a€
MENU 7 58€
MENU 8 77€
INFORMACION MENU 9 o€
MENU 10 69€
MENU INFANTIL 35€
Sorbete de limoén 4.5€

"Todos los precios llevan el IVA 10% incluido. Fianza de reserva: 500€

+34 947 206 860 / clalfoz@elalfozdeburgos.es

www.elalfozdeburgos.es

Villagonzalo Pedernales / Burgos. Ctra. Madrid-Irun, Km. 233.
Autovia A-1, Salida 232-233 w 232-233
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